Schopfungswelten

Herbstliche Torte
Zutaten: . . :
Fiir den Boden: Zubereitungszeit: 80 min
= p 2 Eiweil Back- / Kochzeit: 40 min
=~‘p 130 g brauner Zucker o .
< 100 gehackte Mandeln Schwierigkeitsgrad: mittel
=+ p 100 ml Ol Anzahl Portionen: Rundform

= p 140 g Mehl

=+ p 15 g Kakao

=+ p 1 TL Backpulver

- p 0,5 TL Natron

~p 0,5 TL Zimt

= p 180 g geraspelte Kirbis

Fiir den Pudding:

= 500 ml Milch

=+ p 1 Vanilleschote

= p 60 g Zucker

=y 2 Eigelbe

=< p 8 g gem. Klirbiskerne
= 25 g Starke

=g 5 ml Kirbiskernol

Fiir die Deko / Fruchteinlage:
=+ p 300 g Himbeeren
== p Weille Schokolade

Zubereitung:
Backofen auf 180°C Umluft vorheizen.
Eier und Zucker schaumig rithren. Mandeln und Ol zufiigen.
Mehl, Kakao, Backpulver, Natron & Zimt mischen, zusammen mit dem
Kirbis unterheben.
Teig in Rundform geben, ca. 25 min backen.
Pudding kochen. Daflir Milch aufkochen lassen, restliche Zutaten mischen
mit etwas restlicher Milch und dann unter Rihren einkochen lassen.
Etwas ausklihlen lassen, dann noch warm weiterverarbeiten.
. Boden 1 x waagrecht durchschneiden. Auf den 1. Boden den Pudding
verteilen, ebenso die Himbeeren grof3ziigig. Dann 2. Boden auflegen. Nach
Wunsch mit Himbeeren und weiller Schokolade / Marzipan verzieren.
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