Schopfungswelten

Kirscha Lﬂauf

Zutaten:
e 850 g Kirschen d ™
e 120 g Zwieback Zubereitungszeit: 30 min
e 140 g altbackene Brétchen (1 %) Backzeit: ca. 45 min
e 90 g Butter
» 80 g Zucker Schwierigkeitsgrad: einfach
e 160 ml Milch _
e 3 Fier \ Portionen: 3-4 J
» 50 g gehackte Mandeln
e 30 g Butter
e 10 g Zucker
e etwas Paniermehl

» Vanillesofse oder Vanilleeis

Zubereitung:

Kirschen waschen, abtropfen lassen und entsteinen.
Zwieback kleinhacken, Brotchen in Wiirfel schneiden und mit Milch begielRen.
Eier trennen, Eiweil} steif schlagen zur Seite stellen.
Butter mit dem Zucker schaumig riihren, Eigelbe und gehackte Mandeln zugeben, sowie die

Brotchenmasse, alles verrithren und Eiweild unterheben.

In eine gefettete Auflaufform die Halfte des Teiges geben, dann die Kirschen und als Abschluss den
Rest des Teiges.

Mit Butterflocken bestiicken und Zucker, mit etwas Paniermehl obenaufstreuen.
Bei 170 Grad ca. 45 Min. backen.

Dazu passt wunderbar eine Kugel Vanilleeis oder eine VanillesoRe.
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