Schopfungswelten

Apfelkuchen mit

Zutaten fir eine 26 @ I@Wndeﬁebg’

Miirbeteig: Zubereitungszeit: 30 min
—<p 125 g Butter — zimmer warm
<p 80 g Zucker

< p 1 P. Vanillezucker

< p 1 Ei —zimmer warm Portionen: 12
<p 250 g Mehl

Backzeit: ca. 40 min.

Schwierigkeitsgrad: leicht

Belag:

=<p 4 Apfel

<<p 100 g Zucker

=<p 3 EL Sahne

< p 80 g Butter

<<p % TL Zimt

—<p 1 Pr. Kardamom

<=<p 150 g Mandelblattchen

Zubereitung:

Backofen auf 180 Grad vorheizen.
Fir den Mirbeteig alle Zutaten zu einem glatten Teig verkneten.

Kalt stellen, bis die Apfel geschélt, geputzt & in Stiicke geschnitten sind. :-)
Teig ausrollen in eine 26 @ Form geben und mit den Apfeln belegen.
Zucker, Butter, Sahne, Gewlrze in einer Pfanne erhitzen, bis der Zucker zu
karamellisieren beginnt. Mandelblattchen dazugeben, gut verriihren und auf die

Apfel geben.

Bei 180 Grad ca. 40 min. backen.
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